
L’Auberge
du Château de Biron

DU 9 SEPTEMBRE 
AU 3 NOVEMBRE 2019
Ouvert tous les midis,

les soirs du jeudi au lundi inclus

CARTE DU MIDI
SERVICE 

DE 12H À 13H45

LA TRADITION AU GOÛT DU JOUR

NOS PRODUITS 
RÉGIONAUX
VIANDES DE CANARD ET OIE 
Origine certifiée Sud-Ouest (Coop Sarlat foie gras, Ferme du Vignal (47))

BŒUF 
Blonde d'aquitaine abattoir Arcadie à Auch 
Races à viandes VBF

AGNEAU 
Destrel à Gramat

VOLAILLES 
Volailles Dumas Périgord Noir

TRUITE 
Aquaculture de Roquefort dans les Landes,  
Poissonnerie Coquatrix Villefranche 
Aquaculture de St Etienne de Baïgory (64)

PORC FRANÇAIS 
Charcuterie Vaux de Sarlat,  
Porc noir de Cambes Tonneins

LÉGUMES, FRUITS À COQUES 
ET FRUITS HORS AGRUMES 
Lot et Garonne et départements limitrophes 
Kévin Rigaud Vergt de Biron

PAIN 
Boulangerie Negro Villeréal, Dubicki à Montaut

FROMAGES 
Crèmerie Fromages et Plus à Villeréal, 
Ferme Labrunie Sarlat,  
Fromagerie Baechler du Temple

Notre établissement vous propose 
toute l'année une cuisine de tradition 

à base de produits identifiés 
issus de nos terroirs.

NOUVEAU 
réservez en ligne sur notre page facebook

CONCERTS
REPAS DE GROUPE
SOIRÉES À THÈMES

AUBERGE OUVERTE TOUTE L’A
N

N
É

E

Suivez nous :



Le saviez-vous ?

Tourin de bienvenue

Cabécou chaud à la poitrine

Terrine au magret d'oie fumé

Entrée(s) du moment

Pied de porc tiède ravigote  (+1)

Gravelax de truite des Pyrénées (+2)

Foie gras de canard mi-cuit (+4)

Brochette de magret de canard IGP

Pièce de bœuf  race à viande VBF

Spécialité(s) du jour

Croustillant de confit de canard (+2)

Jarreton de Porc Noir (+2)

Pavé de truite Landes ou Pyrénées (+3)

Profiterole au chocolat

Tiramisu traditionnel

Crème brûlée

Desserts du moment

NOS SPÉCIALITÉS EN SEMAINE

L'Auberge le week-end :
Agneau du Lot cuisson sept heures,

Tartare de bœuf au couteau, 

Croustillant de canard.... 

ET LE DIMANCHE MIDI, 

La poule au pot farcie !

LUNDI 
Bavette à l’échalote

MARDI 
Tête de veau gribiche

MERCREDI 
Civet d’oie du Périgord

JEUDI  
Mique au petit salé

VENDREDI  
Brandade de Morue

17,90€
LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS 

BURGER FRITES
à emporter

***
  Nouveau ***

Suite à de nombreux abus, toute place occupée 
sur une table de restaurant 

sans consommer de mets sera facturée 5€

12€

Bœuf, poulet ou veggie

LES SOIRS 

Visitez le Château

Du XIe au XXIe, découvrez les époques 
du géant de pierre du grand sud-ouest.

Bonne visite !

L’un des escaliers du Château a été construit 
pour la venue de Catherine de Médicis 

 mais elle est morte avant de pouvoir venir ...


